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Rindfleisch-Pattie von Limpurger 
Weiderindern aus artgerechter 

Haltung aus Beilstein

JETZT
NEU

Größe:  
ø ca. 11 cm 
Preis/kg: 
18,– €



Hofladen Föll, Sauserhof 24, 71723 Großbottwar 
Telefon 07148  /  84 18, www.hofladen-foell.de

 n 4 Rindfleisch-Patties
 n 4 Vollkorn-Buns 
(Burgerbrötchen)

 n 2 Avocados
 n 1 Schalotte
 n 4 EL Mayonnaise
 n Zitronensaft
 n 2 Tomaten
 n 1 Rote Zwiebel
 n 1 Handvoll frischer 
Blattspinat

Brötchen halbieren und Schnittflächen knusprig 
rösten. Avocados schälen, halbieren, entkernen  
und die Hälften mit einer Gabel leicht stückig 
zerdrücken. Schalotte schälen und fein würfeln.  
Mit der Mayonnaise unter die Avocado mischen 
und mit Salz, Zitronensaft und Pfeffer abschmecken. 
Tomaten waschen, Stielansatz herausschneiden 
und in Scheiben schneiden. Zwiebel schälen und 
in feine Ringe schneiden. Spinat waschen, putzen 
und trocken schleudern. Die Brötchen mit der 
Avocadocreme bestreichen, die Unterseiten mit  
den frisch gegrillten Patties, Tomaten, Zwiebeln  
und Spinat belegen und mit den bestrichenen 
Brötchen-Deckeln belegt servieren.

AVOCADO-BURGER (4 Stück)

Unsere Patties werden frisch aus unseren Limpurger Weiderindern produziert, deshalb haben wir feste Termine 
für die Pattie-Produktion. Da die Menge verfügbarer Patties variieren kann, empfehlen wir eine Vorbestellung: 

 13.01.22  07.02.22  17.03.22  14.04.22

 12.05.22   16.06.22  14.07.22  18.08.22

 15.09.22  13.10.22    17.11.22  15.12.22

 n 4 Rindfleisch-Patties
 n 4 frische Freiland-Eier
 n 4 Vollkorn-Buns 
(Burgerbrötchen)

 n 8 Scheiben Speck
 n 4 Scheiben Cheddar
 n 1 Tomate
 n 1 Zwiebel
 n Gewürzgurken
 n Blattsalat
 n Rauchige Sauce  
und Mayonnaise

Zwiebel in feine Scheiben schneiden und 
mit wenig Öl bei mittlerer Hitze goldgelb 
glasieren. Dann Speck bei großer Hitze 
knusprig anbraten. Im ausgelassenen 
Öl vom Speck die Spiegeleier nach 
Wunsch braten. Patties auf der der Hitze 
abgewandten Seite mit je einer Scheibe 
Cheddar belegen und grillen. Inzwischen 
Tomate und Gewürzgurken in feine 
Scheiben schneiden sowie Blattsalat 
waschen und rupfen. Anschließend 
Saucen nach Wunsch auf der oberen und 
unteren Brötchenhälfte verteilen und mit 
Salat, Gurken, Zwiebeln, Pattie, Käse, 
Tomaten, Spiegelei und Speck belegen. 

BACON-EGG-BURGER (4 Stück)

aus Rinderhackfleisch vom Limpurger 
Weiderind zum Preis von 18 € / kg

Ich bestelle hiermit verbindlich

Abholort:

Abholdatum:

Meine Kontaktdaten:

BURGER-PADDIES

Telefon:

eMail:

Datum: Unterschrift:

Name:

 Hofladen Großbottwar oder Wochenmarkt:

 Erdmannhausen

 Steinheim a. M.

 Murr

 Asperg

 Bissingen 

 Löchgau


